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Příloha č. 7 – Receptury míchaných nápojů:
MARTINI DRY
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Sklo:

v-shape








Metoda:
míchací sklenice








Suroviny:
1 cl
Martini Extra Dry






4 cl
Gin





Ozdoby:
oliva








Postup:

· Připravíme si předchlazené sklo a do míchací 
sklenice vložíme kostkový led a ingredience.

· Důkladně promíchám, scedíme přes sítko 
do připraveného skla. 

· Ozdobíme olivou a podáváme.








PIŇA COLADA
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Sklo:

piňa






Metoda:
šejkr






Suroviny:
2 cl
kokosový Monin






2 cl
smetana 






4 cl
bílý rum






15 cl
ananasavá šťáva







Ozdoby:
brčko, míchátko







třešeň, plátek ananasu








Postup:

· Podávací sklo vypfrapujeme, do šejkru vložíme 
drcecený led a ingredience, promícháme 
a přelijeme do připraveného skla. 
· Ozdobíme apodáváme s brčkem a míchátkem.

MOJITO
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Sklo:

speciál







Metoda:
přímo do skla






Suroviny:
½
limety







1
stonek máty






2 lž.
hnědého cukru






2cl 
Monin Mojito






6 cl
bílý rum






soda







Ozdoby:
brčko, míchátko, máta








Postup:

· Do skla vložíme nakrájenou limetu, cukr, 

mátu a rozdrtíme mudlerem.

· Sklo naplníme drceným ledem, přidáme sirup, 
rum, dolijeme sodou, promícháme. 

· Dozdobíme mátou sypanou cukrem, brčkem
a míchátkem.









