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65-008-H Složitá obsluha hostů
Příloha č. 2 – Pracovní příkaz a menu:
PRACOVNÍ PŘÍKAZ 









Druh akce:

Valentýnská oslava







Datum:

13. února 2014







Čas:


17 00 hodin







Počet osob:

6 - smíšená společnost







Způsob obsluhy:
slavnostní obsluha







Finanční limit:

1.200 Kč / osoba







Způsob placení:
v hotovosti, na místě







Obsluhující:

_________________



















SLAVNOSTNÍ MENU
Martini dry









Marinový islandský losos s jarní řeřichou




Ryzlink rýnský, pozdní sběr ročník 2005 vinice Železná, Mikulovská podoblast









Čerstvý francouzský chřest vařený, přelitý máslem a holandskou omáčkou, podávaný v lůžku ze salátu Lollo - rosso




Rulandské modré, výběr z hroznů ročník 2005, vinice Hnízdo, Znojemská podoblast, Znovín Znojmo
Pečená kachní prsíčka v rozmarýnové krustě s listovým špenátem, houbové nočky a košíček nudlí z mladé zeleniny




Znovín de Luxe, demi sec (Pinot blanc & Ryzlink rýnský) Znojemská podoblast, Znovín Znojmo




Tvarohová páj s horkými malinami, ozdobená čokoládovým dekorem a hoblovanými mandlemi s vrstvou lehké šlehačkové pěny




Becherovka
Moka káva





