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Konkrétní zadání
29-058-E Potravinářský dělník
Zadání pro účastníky ověřování 
Obsluha separátoru
· Použijte pracovní oděv a ochranné pomůcky, vysvětlete jejich význam.
· Dodržujte zásady bezpečnosti a ochrany zdraví při práci, dodržujte hygienické předpisy a osobní hygienu, vysvětlete povinnosti pracovníků v potravinářství při styku s infekční chorobou, při onemocnění průjmem, při hnisavém nebo horečnatém onemocnění a při jiném infekčním onemocnění, např. salmonelózou a při poranění.
· Vysvětlete podle uvedeného schématu na ovládacím panelu složení technologického zařízení (separátoru).
· Vysvětlete a předveďte zapínání, obsluhu a vypínání separátoru.
· Zkontrolujte separátor a vysvětlete metody jeho kontroly, vysvětlete a ukažte možnosti vypnutí při poruše a mimořádné situaci.
· Přijměte surovinu pro separátor, zkontrolujte její hmotnost a dodací dokumenty a zapište záznam o příjmu do předepsaného formuláře.
· Vysvětlete hygienická nebezpečí z hlediska bezpečnosti potravin a předveďte s danou surovinou výrobní úkon.
· Vysvětlete a předveďte způsob zabalení, označení a ochrany získaného produktu (separátu) při manipulaci a vysvětlete zásadu první dovnitř/první ven.
· Zkontrolujte a předveďte podmínky skladování a ochrany daného potravinářského výrobku.
· Vysvětlete zásady ochrany produktu při manipulaci a nebezpečí křížové kontaminace potravinářských produktů.
· Dodržujte sanitační řád určený pro provoz výroby potravin a popište a předveďte čištění a sanitaci daného stroje.
· Popište specifická bezpečnostní rizika při práci s tímto strojem.
Soupis materiálního a technického zabezpečení pro zajištění ověřování 
Materiální a technické předpoklady
· prostory a přísun potřebné energie odpovídající bezpečnostním a hygienickým předpisům

· suroviny, polotovary a přísady pro výrobu potravin

· technologické vybavení výrobny potravinářských výrobků

· odpovídající technické vybavení 

· příslušná část výrobní dokumentace

· pracovní oděv (uchazeč v něm vstupuje na pracoviště - bílá pracovní blůza, bílé kalhoty, gumová nebo igelitová zástěra, pokrývka hlavy - případně helma, protiskluzová obuv)
Kontrola dodržení časového limitu
	Činnost podle zadání
	Časový limit (v min.)

	Použijte pracovní oděv a ochranné pomůcky, vysvětlete jejich význam
	10

	Dodržujte zásady bezpečnosti a ochrany zdraví při práci, dodržujte hygienické předpisy a osobní hygienu, vysvětlete povinnosti pracovníků v potravinářství při styku s infekční chorobou, při onemocnění průjmem, při hnisavém nebo horečnatém onemocnění a při jiném infekčním onemocněn, např. salmonelózou a při poranění
	15

	Vysvětlete podle uvedeného schématu na ovládacím panelu složení technologického zařízení (separátoru)
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	Vysvětlete a předveďte zapínání, obsluhu a vypínání separátoru
	10

	Zkontrolujte separátor a vysvětlete metody jeho kontroly, vysvětlete a ukažte možnosti vypnutí při poruše a mimořádné situaci
	10

	Přijměte surovinu pro separátor, zkontrolujte její hmotnost a dodací dokumenty a zapište záznam o příjmu do předepsaného formuláře
	10

	Vysvětlete hygienická nebezpečí z hlediska bezpečnosti potravin a předveďte s danou surovinou výrobní úkon
	20

	Vysvětlete a předveďte způsob zabalení, označení a ochrany získaného produktu (separátu) při manipulaci a vysvětlete zásadu první dovnitř/první ven
	15

	Zkontrolujte a předveďte podmínky skladování a ochrany daného potravinářského výrobku
	10

	Vysvětlete nebezpečí křížové kontaminace potravinářských produktů
	10

	Dodržujte sanitační řád určený pro provoz výroby potravin a popište čištění a sanitaci daného stroje
	10

	Popište specifická bezpečnostní rizika při práci s tímto strojem
	5

	Doba trvání zkoušky: podle standardu 2-3 hod.
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